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Speisenkarte 



Liebe Gäste unseres Landgasthofs Hüttenschenke,

herzlich Willkommen bei uns!
Unsere Welt ist schnelllebig geworden und Veränderungen fallen oft schwer. Doch Tradition

und Zuversicht bleiben feste Werte, auf die man sich verlassen kann – 
sie schaffen Vertrauen und Beständigkeit.

Auch wir dürfen uns diese Tradition auf die Fahne schreiben. Seit 1985 führten wir das
beliebte Café Kuchenschlößchen. Eine Naturkatastrophe am 31. Mai 2018 zerstörte jedoch

die Zufahrtsstraße erheblich. In der Folge brachen die Besucherzahlen stark ein. Die
geplante Wiederherstellung der Straße bis Mitte 2020 hätte für uns unübersehbare

finanzielle Konsequenzen gehabt. 
So mussten wir schweren Herzens unser Lebenswerk nach fast 34 Jahren schließen.

Unabhängig von dieser Geschichte übernahm Jonas Baldus den traditionsreichen und
ehrenwerten Landgasthof Hüttenschenke. Im Kuchenschlößchen war die Nachfrage nach
seiner Küche so groß, dass die Räumlichkeiten sprichwörtlich aus allen Nähten platzten .

Und wie es im Leben oft ist: Schließt sich eine Tür, öffnet sich eine neue. 
So gründeten wir – als Kuchenschlößchen Gerhard und Jonas Baldus GbR – 

gemeinsam ein neues Lokal und eröffneten es am 22. November 2018.
Auch dieses Haus, in dem Sie zu Gast sind, ist eng mit der Geschichte unserer Familie

verbunden. Bereits 1935 übernahm Ur-Ur-Opa Bernhard als erster Pächter die
Hüttenschenke in Wehbach. Als Betreiber der Menage des ortsansässigen Walzwerks mit
über 2.000 Arbeitern war die Aufgabe jedoch auf Dauer zu groß, sodass er die Pacht später

an seinen Bruder Willi übergab, der die Gaststätte bis 1956 führte. 
Die alten Bilder im ganzen Haus erzählen auf ihre Weise von dieser Zeit. 

So schließt sich der Kreis – vielleicht sollte es genau so sein.

Geschichte und Tradition liegen oft nah beieinander. In unserer Region erarbeiteten sich die
Menschen mit harter körperlicher Arbeit im Bergbau oder im Walzwerk ihr tägliches Brot. 

In Anerkennung und Respekt vor dieser kräftezehrenden Zeit führen wir den 
Landgasthof Hüttenschenke auch als lebendigen Zeitzeugen der Vergangenheit.

Wir hoffen, dass Sie sich in unserem Hause wohlfühlen. 
Wir setzen auf regionale Küche und arbeiten mit zuverlässigen Partnern aus unserer
Heimat zusammen. Gutes braucht Zeit – sollte es also einmal irgendwo etwas länger

dauern, erinnern wir uns an ein altes Sprichwort: „Mit der Zeit wird aus Gras Milch.“

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt.
Sprechen Sie uns gerne an. Wir freuen uns, dass Sie unsere Gäste sind!

Gerhard und Jonas Baldus und das Team der Hüttenschenke



Auf Wunsch erhalten Sie alle unsere Flammkuchen auch als
Vorspeisenvariante in mini ohne Beilagensalat. 

Öffnungszeiten der Küche:

Mittwoch bis Samstag:
von 17:30 Uhr bis 21:00 Uhr

Sonn- und Feiertags:
von 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr
und von
17:00 Uhr bis 20:00 Uhr

Fragen Sie uns gerne nach unserer Allergen- und Zusatzstoffkarte. Wir beraten Sie gerne. Bitte beachten Sie, dass Garnelen mit
Trinkwasser versetzt sind.

Für Umbestellungen auf Bratkartoffeln berechnen
wir 2,50 Euro.
Für Sauce extra berechnen wir 2,80 Euro.
Ketchup und Mayonnaise werden mit 0,50 Euro
berechnet (sofern nicht anders angegeben).
Eine Portion Brot berechnen wir mit 2,00 Euro.

Dieses Symbol kennzeichnet Gerichte,
die vegetarisch zubereitet werden. 

Dieses Symbol kennzeichnet Gerichte, die
vegan zubereitet werden. 

Überbackener Schafskäse

mediterraner Art (mini)

mit Paprika, Tomaten, Oliven,
Peperoni, dazu reichen wir frisches,
hausgebackenes Brot
7,50 Euro

Überbackener Ziegenkäse

normannisch (mini)

mit Äpfeln, Honig und Thymian, dazu
reichen
wir frisches, hausgebackenes Brot
7,50 Euro

Knoblauchgarnelen

im Ofen mit Tomatenwürfeln
gegart, dazu reichen wir frisches,
hausgebackenes Brot 
11,20 Euro

Französische Zwiebelsuppe

mit gratiniertem Käsecroûton
6,90 Euro

Vorspeisen



Überbackener Schafskäse

mediterraner Art

mit Paprika, Tomaten, Oliven,
Peperoni, dazu reichen wir frisches,
hausgebackenes Brot und einen
Beilagensalat 
13,80 Euro

Großer, bunter Salatteller

bekannt aus dem
Kuchenschlößchen. Frische
Tomaten, Gurken, Paprika, Mais und
Möhren sowie verschiedene
Blattsalate, dazu reichen wir
frisches, hausgebackenes Brot.
10,60 Euro

Wählen Sie Ihre Auflage:

+ Streifen vom Roastbeef (+ 5,60 Euro), 
+ Hähnchenbrust (+ 4,50 Euro), 
+ Schafskäse (+ 3,40 Euro), 
+ geriebener Käse (+ 2,00 Euro),
+ Kochschinkenstreifen (+ 2,00 Euro), 
+ angeschwenkte Champignons 
   (+3,90 Euro),
+ Pfannengemüse (+ 4,50 Euro), 
+ Garnelen (+ 5,60 Euro)

Dressings:

| Sahnedressing | Essig-öl-Dressing |
| Honig-Senf-Dressing | Fruchtdressing 

Salate

Käse aus dem Ofen
Überbackener Ziegenkäse

normannisch

mit Äpfeln, Honig und Thymian,
dazu reichen wir frisches,
hausgebackenes Brot und einen
Beilagensalat 
13,80 Euro



Schnitzel Wiener Art     

zwei panierte Schweineschnitzel,
dazu Pommes frites und ein
Beilagensalat
18,90 Euro

Schnitzelgerichte

Jägerschnitzel

zwei panierte Schweineschnitzel
mit einer Rahmsauce mit
Champignons, dazu Pommes frites
und ein Beilagensalat 
19,90 Euro

Paprikaschnitzel 

zwei panierte Schweineschnitzel
mit einer Paprika-Sauce, dazu
Pommes frites und ein
Beilagensalat
19,90 Euro
 

Zwiebelschnitzel

zwei panierte Schweineschnitzel mit
angeschwenkten, karamellisierten
Zwiebeln, dazu Pommes frites und
ein Beilagensalat
19,90 Euro

Cordon Bleu

paniertes Schweineschnitzel gefüllt mit
Käse und Schinken, dazu Pommes frites
und ein Beilagensalat
20,90 Euro

Pfefferrahmschnitzel

zwei panierte Schweineschnitzel
mit einer Pfeffersauce (scharf),
dazu Pommes frites und ein
Beilagensalat
19,90 Euro

Bauernschnitzel

zwei panierte Schweineschnitzel mit
angeschwenkten Champignons, Speck
und Zwiebeln, dazu Kroketten und ein
Beilagensalat
20,90 Euro

Schnitzel “Bombay”

zwei panierte Schweineschnitzel
überbacken mit einer leichten
Currysauce mit Obst und Käse,, dazu
Kartoffelkroketten und ein Beilagensalat
20,90 Euro

Siegerländer Krüstchen

zwei panierte Schweineschnitzel auf
Toast mit einem Spiegelei, dazu Pommes
frites und Salatbeilage (wahlweise mit
Jägersauce)
19,90 Euro (+2,80 Euro)

Doros Westerwälder Krüstchen

zwei panierte Schweineschnitzel auf Brot
mit angeschwenkten, karamellisierten
Zwiebeln und einem Spiegelei, dazu
Bratkartoffeln und Salatbeilage
20,90 Euro

Alle Schnitzel bereiten wir auch als Hähnchenschnitzel zu (Aufpreis 2,50 Euro).



Fleischgerichte
Rumpsteak „Klassik“ (ca. 290 Gramm)

mit hausgemachter Kräuterbutter,
dazu Pommes frites und ein
Beilagensalat
34,90 Euro

„Hüttenpfännchen“

Medaillons vom Schweinefilet im
Speckmantel auf Eierknöpfle mit einer
Champignonrahmsauce, dazu ein
Beilagensalat
25,00 Euro

Rumpsteak „Pfeffer“ (ca. 290 Gramm)

serviert auf einer Pfefferrahmsauce
(scharf), dazu Kartoffelkroketten
und ein Beilagensalat
35,90 Euro

Rumpsteak „Sandra“ (ca. 290 Gramm)

mit hausgemachter Kräuterbutter
auf Pfannengemüse,
dazu ein Beilagensalat
34,90 Euro

Zwiebelrostbraten (ca. 300 Gramm)

auf einer Thymian-Rotwein-Sauce,
dazu Bratkartoffeln und
Speckböhnchen
33,00 Euro

Husarenspieß

mit Schweinefilet, kleinen Rindersteaks,
roten Zwiebeln und Paprika auf einer
Sauce nach Wahl (Jägersauce,
Pfefferrahmsauce, Paprikasauce oder auf
karamellisierten Zwiebeln), dazu Pommes
frites und ein Beilagensalat
30,00 Euro

Schweinefilet „Schlemmertopf“

Medaillons vom Schweinefilet
überbacken mit Speck, Zwiebeln,
Champignons, Sauce Hollandaise und
Käse, dazu Kartoffelkroketten und ein
Beilagensalat
25,90 Euro

Schweinefilet „Tina“

Medaillons vom Schweinefilet serviert auf
einer Pfefferrahmsauce (scharf), dazu
Kartoffelkroketten und ein Beilagensalat
24,80 Euro



Fischgerichte
Zanderknusperli

panierte Knusperlis vom Zander, anbei
gemischte Salate mit Dressing nach
Wahl, dazu frisches, hausgebackenes
Brot oder Pommes frites
18,50/21,00 Euro

Sprechen Sie uns gerne auf unsere
tagesaktuellen Fischangebote an.

Burger „klassisch“         

Fleisch (medium gebraten), Käse,
Bacon, Zwiebeln, Salat, Tomate, Gurke
und Saucen, 
dazu Pommes frites
16,50 Euro

Burger

Burger „hot and spicy“

Fleisch (medium gebraten), Käse,
Bacon, Zwiebeln, Salat, Tomate,
Jalapenos und Saucen, 
dazu Pommes frites
16,50 Euro

Burger „Käsebombe“

Fleisch (medium gebraten),
Cheddarkäse-Crème, Bacon,
karamellisierte Zwiebeln, Salat,
Tomaten, dazu Pommes frites
16,80 Euro

Crispy-Chicken-Burger

knusprig paniertes
Hähnchenbrustfilet, Käse, Salat,
Tomate, Saucen, dazu Pommes
frites 
16,50 Euro

Burger „vegan“

Beyondpattie (Erbseneiweiß), Salat,
Tomate, Gurke, Zwiebeln, veganem
Käse und Saucen, dazu Pommes
frites (vegane Mayonnaise auf
Anfrage)
16,00 Euro

Alle Burger sind in der Regel auch in der Größe eines Männerburgers erhältlich.
Zu allen Burgern reichen wir eine Portion Ketchup und Mayonnaise.

Männerburger

Genau so wie der klassische
Burger, aber hier gibt es ihn mit der
doppelten Portion Fleisch und Käse,
dazu Pommes frites
19,70 Euro



Wie bei Oma 
Sauerbratengulasch

mit Kartoffelklößen und Rotkohl
20,00 Euro

Bauernteller

Bratkartoffeln mit Speck und
Zwiebeln (auch vegetarisch möglich)
mit drei Spiegeleiern und
Salatbeilage mit Sahnedressing
14,70 EuroDrei Spinatknödel

mit brauner Butter und Parmesan,
dazu ein Beilagensalat
15,50 Euro

Wehbacher Schnellimbiss 
„Idiotenplatzteller“

Currywurst mit hausgemachter
Currysauce, dazu Pommes frites und
Mayonnaise
11,50 Euro

Hüttenkörbchen

Diverse frittierte Produkte im Körbchen
mit Dips. Passt perfekt zu einem Glas
Bier!
9,90 Euro

Pommes rot/weiß

Portion Pommes frites mit Ketchup
und Mayonnaise 
4,50 Euro

„Oli’s mediterrane Currywurst“

Currywurst mit hausgemachter
Currysauce, Pfannengemüse und
Schafskäsewürfeln, dazu Pommes
frites und Mayonnaise
15,00 Euro



Flammkuchen 
Mit Beilagensalat

Flammkuchen „Elsässer Art“

mit Crème fraîche, Speck und Zwiebeln 
14,70 Euro

Flammkuchen „orientalisch“

mit Crème fraîche, Hähnchenbrust,
Ananas, Mango-Chutney und Käse 
15,00 Euro

Flammkuchen „normannisch“

mit Crème fraîche, Ziegenkäse,
Apfelspalten, Honig und Thymian 
15,00 Euro

Flammkuchen  „mediteran“ 

mit Crème fraîche, Knoblauch,Tomate,
Paprika, Oliven, Peperoni und Schafskäse 
15,00 Euro

Flammkuchen „vegan“

mit veganer Crème fraîche,
gemischtem Gemüse und veganem
Käse (Salat mit Essig-Öl-Dressing)
14,70 Euro

Pasta und Reis
Gemüsereis

Reis mit frischem Gemüse
angeschwenkt, wahlweise mit
Schafskäse (+3,40 Euro), 
Hähnchenbrust (+4,50 Euro)
oder Garnelen (+5,60 Euro),
dazu ein Beilagensalat
12,50 Euro
 

Spaghetti aglio e olio

Spaghetti, angeschwenkt mit
Olivenöl, Knoblauch und Chili,
wahlweise mit Garnelen (+5,60 Euro),
dazu Parmesankäse und ein
Beilagensalat
14,00 Euro

Spaghetti Carbonara à la Gerardo

dazu ein Beilagensalat
15,50 Euro 

Spaghetti Bolognese „vegan“

mit einer Kichererbsen-
Bolognesesauce, dazu ein
Beilagensalat
16,00 Euro
 



Kindergerichte

Kinderflammkuchen

mit Crème fraîche, gekochtem
Schinken und Käse
7,00 Euro

Chicken-Nuggets

mit Pommes frites, dazu Ketchup und
Mayonnaise
9,20 Euro

Kinder-Pommes rot/weiß

mit Ketchup und
Mayonnaise 
4,50 Euro

Kinderschnitzel

mit Pommes frites, dazu Ketchup und
Mayonnaise
10,00 Euro

Amelies Empfehlung

Kartoffelklöße mit brauner Sauce und
Rotkohl
9,50 Euro

Dessert 
Schokokuchen

lauwarm,
dazu Vanilleeis 
7,70 Euro

Crème brûlée

5,50 Euro

Eissplittertörtchen

mit warmen Kirschen und Sahne
7,50 Euro

Panna cotta

mit Himbeermark im Weckglas
3,90 Euro

Fragen Sie uns gerne auch nach unseren Eissorten und beachten Sie für
weitere Dessertempfehlungen unsere Empfehlungskarte.

. 

Espresso „affogato“

Kugel Vanilleeis in einem Espresso
4,60 Euro

bis 12 Jahre


	Speisenkarte
	Liebe Gäste unseres Landgasthofs Hüttenschenke,

	herzlich Willkommen bei uns!
	Empfehlungskarte
	Öffnungszeiten der Küche:
	Mittwoch bis Samstag:
	von 17:30 Uhr bis 21:00 Uhr
	Sonn- und Feiertags:
	von 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr
	und von
	17:00 Uhr bis 20:00 Uhr
	Dieses Symbol kennzeichnet Gerichte, die vegetarisch zubereitet werden.
	Dieses Symbol kennzeichnet Gerichte, die vegan zubereitet werden.
	Für Umbestellungen auf Bratkartoffeln berechnen wir 2,50 Euro.
	Für Sauce extra berechnen wir 2,80 Euro.
	Ketchup und Mayonnaise werden mit 0,50 Euro berechnet (sofern nicht anders angegeben).
	Eine Portion Brot berechnen wir mit 2,00 Euro.


	Vorspeisen
	Überbackener Schafskäse mediterraner Art (mini)
	mit Paprika, Tomaten, Oliven, Peperoni, dazu reichen wir frisches, hausgebackenes Brot
	7,50 Euro
	Überbackener Ziegenkäse normannisch (mini)
	mit Äpfeln, Honig und Thymian, dazu reichen
	wir frisches, hausgebackenes Brot
	7,50 Euro
	Knoblauchgarnelen
	im Ofen mit Tomatenwürfeln gegart, dazu reichen wir frisches, hausgebackenes Brot
	11,20 Euro
	Französische Zwiebelsuppe
	mit gratiniertem Käsecroûton
	6,90 Euro
	Auf Wunsch erhalten Sie alle unsere Flammkuchen auch als Vorspeisenvariante in mini ohne Beilagensalat.


	Salate
	Großer, bunter Salatteller
	Dressings:

	Käse aus dem Ofen
	Schnitzelgerichte
	Schnitzel Wiener Art
	zwei panierte Schweineschnitzel, dazu Pommes frites und ein Beilagensalat
	18,90 Euro

	Bauernschnitzel
	zwei panierte Schweineschnitzel mit angeschwenkten Champignons, Speck und Zwiebeln, dazu Kroketten und ein Beilagensalat
	20,90 Euro
	Jägerschnitzel
	zwei panierte Schweineschnitzel mit einer Rahmsauce mit Champignons, dazu Pommes frites und ein Beilagensalat
	19,90 Euro

	Paprikaschnitzel
	zwei panierte Schweineschnitzel mit einer Paprika-Sauce, dazu Pommes frites und ein Beilagensalat
	19,90 Euro
	Pfefferrahmschnitzel
	zwei panierte Schweineschnitzel mit einer Pfeffersauce (scharf), dazu Pommes frites und ein Beilagensalat
	19,90 Euro
	Schnitzel “Bombay”
	zwei panierte Schweineschnitzel überbacken mit einer leichten Currysauce mit Obst und Käse,, dazu Kartoffelkroketten und ein Beilagensalat
	20,90 Euro

	Cordon Bleu
	paniertes Schweineschnitzel gefüllt mit Käse und Schinken, dazu Pommes frites und ein Beilagensalat
	20,90 Euro
	Siegerländer Krüstchen
	zwei panierte Schweineschnitzel auf Toast mit einem Spiegelei, dazu Pommes frites und Salatbeilage (wahlweise mit Jägersauce)
	19,90 Euro (+2,80 Euro)

	Zwiebelschnitzel
	zwei panierte Schweineschnitzel mit angeschwenkten, karamellisierten Zwiebeln, dazu Pommes frites und ein Beilagensalat
	19,90 Euro

	Doros Westerwälder Krüstchen
	zwei panierte Schweineschnitzel auf Brot mit angeschwenkten, karamellisierten Zwiebeln und einem Spiegelei, dazu Bratkartoffeln und Salatbeilage
	20,90 Euro


	Fleischgerichte
	Zwiebelrostbraten (ca. 300 Gramm)

	Fischgerichte
	Burger
	Burger „klassisch“
	Burger „Käsebombe“
	Burger „hot and spicy“
	Crispy-Chicken-Burger
	Männerburger
	Burger „vegan“

	Wie bei Oma
	Wehbacher Schnellimbiss
	Flammkuchen
	Mit Beilagensalat
	Flammkuchen „Elsässer Art“


	Pasta und Reis
	Kindergerichte
	bis 12 Jahre

	Dessert
	Crème brûlée
	Panna cotta

	Bier vom Fass
	Erfrischungsgetränke
	Erzquell Pils 0,2
	Erzgquell Pils 0,3
	Erzquell Pils 0,5
	Irle Pils 0,2
	Irle Pils 0,3
	Irle Pils 0,5
	Zunft Kölsch 0,2
	Zunft Kölsch 0,3
	Hachenburger Helles 0,3
	Hachenburger Helles 0,5
	Paulaner Hefeweizen 0,3
	Paulaner Hefeweizen 0,5
	Saisonbier (auf Anfrage)
	2,30 Euro
	3,30 Euro
	5,00 Euro
	2,30 Euro
	3,30 Euro
	5,00 Euro
	2,30 Euro
	3,30 Euro
	3,30 Euro
	5,00 Euro
	3,30 Euro
	5,00 Euro

	Bier vom Fass gemischt
	Erzgquell Pils Radler 0,3 Erzquell Pils Colabier 0,3 Erzquell Pils Schuss 0,3 Zunft Kölsch-Cola 0,3 Zunft Kölsch-Radler 0,3 Bananenweizen 0,5 Kirschweizen 0,5 Colaweizen 0,5
	3,30 Euro
	3,30 Euro
	3,30 Euro
	3,30 Euro
	3,30 Euro
	5,20 Euro
	5,20 Euro
	5,00 Euro

	Biergetränke (meist 0,33)
	Hachenburger Radler
	Hachenburger Pils alkoholfrei
	Hachenburger Radler alkoholfrei
	Hachenburger Malzbier
	Paulaner Weizen alkoholfrei 0,5
	3,50 Euro
	3,50 Euro
	3,50 Euro
	3,50 Euro
	5,00 Euro
	Gerolsteiner Sprudel 0,25
	Gerolsteiner medium 0,25
	Gerolsteiner still 0,25
	Gerolsteiner medium 0,75
	Gerolsteiner still 0,75
	Apfelschorle 0,25
	Afri Cola 0,33 1,3
	Afri Cola 0,5 1,3
	Afri Cola light 0,33 1,3,7,8
	Afri Cola light 0,5 1,3,7,8
	Bluna Zitrone 0,33
	Bluna Zitrone 0,5
	Bluna Orange 0,33 1
	Bluna Orange 0,5 1
	Hachenburger “Kalter Kaffee” 0,33 1,3
	Schweppes Bitter Lemon 0,2 1,6
	Schweppes Wild Berry 0,2
	Schweppes Ginger Ale 0,2 1
	Schweppes Tonic Water 0,2 6
	Glas Milch 0,2
	2,90 Euro
	2,90 Euro
	2,90 Euro
	7,50 Euro
	7,50 Euro
	2,90 Euro
	4,00 Euro
	5,20 Euro
	4,00 Euro
	5,20 Euro
	4,00 Euro
	5,20 Euro
	4,00 Euro
	5,20 Euro
	4,00 Euro
	3,50 Euro
	3,50 Euro
	3,50 Euro
	3,50 Euro
	2,00 Euro

	Fruchtsäfte
	Glas 0,2
	Saftschorle 0,3 Saftschorle 0,5
	3,30 Euro
	3,60 Euro 5,20 Euro
	Sorten: Orange, Apfel naturtrüb, Maracuja, Kirsche, Rhabarber, Traube, Banane, Johannisbeere


	Bembel with Care (Flasche 0,33)
	Apfelwein (div. Sorten)
	4,00 Euro

	Cocktailgetränke
	Hugo 2
	Lillet Wild Berry
	Lillet Orangen Spritz 2
	Limoncello Spritz
	Aperol Spritz 1,2
	Lillet Pomegranate
	Martini Pomegranate
	Malfy Gin-Tonic
	Sarti Spritz 1,2
	Lillet Wildberry alkoholfrei
	Aperol Spritz alkoholfrei 1,2
	7,00 Euro
	7,30 Euro
	7,30 Euro
	7,30 Euro
	7,30 Euro
	7,30 Euro
	7,30 Euro
	8,20 Euro
	7,30 Euro
	6,50 Euro
	6,50 Euro

	Heißgetränke
	Alle Kaffeespezialitäten erhalten Sie auch entkoffeiniert.
	2,90 Euro
	2,90 Euro
	4,50 Euro
	3,40 Euro
	2,90 Euro
	3,20 Euro
	3,60 Euro
	3,80 Euro
	3,90 Euro
	4,40 Euro
	Kaffee Crema                                        Espresso                                                   Espresso doppelt
	Espresso Macchiato
	Ristretto
	Cappuccino
	Milchkaffee                                             Latte Macchiato                                Heiße Schokolade
	Heiße Schokolade mit Sahne

	Grappa (2 CL)
	Cellini
	Barricata
	Vuisinar
	Nonino
	3,50 Euro
	4,00 Euro
	4,60 Euro
	4,90 Euro
	Tasse Tee
	3,30 Euro
	KEO Darjeeling
	KEO Earl Grey
	KEO Kamille
	KEO Grüner Tee
	KEO Rooibos Vanille
	KEO Waldbeere
	KEO Polarnacht (Kräutertee)
	KEO Pfefferminze

	Gin (4 CL)
	Windecker Gin
	Gin Mare
	Birkenhof Gentle Gin
	Beefeater
	Bulldog
	Jinzu
	Bombay Saphire
	Tanqueray
	Knut Hansen
	Knut Hansen alkoholfrei
	+Tonic
	6,60 Euro
	6,60 Euro
	6,60 Euro
	5,10 Euro
	5,10 Euro
	6,60 Euro
	5,10 Euro
	5,10 Euro
	5,10 Euro
	5,10 Euro
	+3,50 Euro

	Brände (2 CL)
	Windecker Hausbrand
	Windecker Mirabelle
	Windecker Pflaume
	Windecker Johannisbeere
	Windecker Himbeergeist
	Windecker Apfelbrand
	Windecker Holundergeist
	Windecker Brombeergeist
	Windecker Vogelbeergeist
	Windecker Schlehengeist
	Windecker Birnenbrand
	Windecker Haselnussgeist
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	Windecker Quittenbrand
	Windecker Landbierbrand
	3,80 Euro
	3,80 Euro

	Rum (2 CL)
	Bacardi
	Remedy spiced
	Don Papa
	2,30 Euro
	4,50 Euro
	5,50 Euro

	Aperitiv
	Birkenhof Alte Quitte
	Birkenhof Alte Williams Birne
	Birkenhof Alte Marille
	Birkenhof Alte Himbeere
	Birkenhof Alte Kirsche
	Birkenhof Alte Quetsch
	Birkenhof Haselnuss
	Birkenhof Williams mit Frucht
	WW Kümmel (dunkel)
	WW Korn
	WW Wacholder
	Westerwälder Säuwatz (Kräuter)
	Westerwälder Basaltfeuer
	Eversbusch Doppelwacholder
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	3,80 Euro
	2,90 Euro
	2,60 Euro
	2,60 Euro
	2,60 Euro
	2,60 Euro
	2,60 Euro
	2,60 Euro
	2,60 Euro
	kalt

	Sherry medium oder dry 5 CL
	Martini 0,1
	2,30 Euro
	4,20 Euro

	Spirituosen (2 CL)
	Jägermeister (eisgekühlt)
	Fernet Branca
	Killepitsch
	Ramazotti
	Averna
	Malteser (eisgekühlt)
	Linie Aquavit (eisgekühlt)
	Nordic Aquavit (ungekühlt)
	Calvados
	Otard
	Sambuca (eisgekühlt)
	Ouzo (eisgekühlt)
	Berliner Luft 2 (kalt)
	Berentzen Waldfrucht 1
	Flimm 1
	Rumbee 1
	2,60 Euro
	2,80 Euro
	3,00 Euro
	3,00 Euro
	3,20 Euro
	3,20 Euro
	3,20 Euro
	3,20 Euro
	4,20 Euro
	4,80 Euro
	2,90 Euro
	2,70 Euro
	2,40 Euro
	2,40 Euro
	2,40 Euro
	2,40 Euro
	kalt
	kalt


	Whiskey (2 CL)
	Jack Daniels
	Glen Fiddich
	Classic Laddie
	Tallisker
	Ardbeg
	3,50 Euro
	4,50 Euro
	5,50 Euro
	5,00 Euro
	5,50 Euro

	Sekt
	Scavi and Ray 0,1  2
	Scavi and Ray 0,2 2
	3,70 Euro
	6,40 Euro

	Weinkarte
	Weingut Sauer
	Weingut Bodegas Palmera
	Böchingen, Pfalz

	Weißwein

	Weingut Sander
	Rotwein
	Spanien

	Weißwein
	Mettenheim, Rheinhessen



	Weingut Nauerth-Gnägy
	Weingut Sander
	Rotwein
	Mettenheim, Rheinhessen

	Roséwein
	Weißwein
	Rotwein
	Roséwein
	Weißwein
	Weißburgunder Kabinett, trocken, Qualitätswein
	Idealer Menü-Wein. Sehr dezente Säuren.
	3,30/6,50/19,30


	Weingut Hirschhof
	Grauburgunder Kabinett, trocken, Qualitätswein
	Kräftiger, toller Burgunder. In der Farbe golden.
	3,30/6,50/19,30
	Westhofen, Rheinhessen
	Riesling Kabinett, trocken, Qualitätswein
	Feiner Aprikosenduft, mineralische Fülle.
	3,30/6,50/19,30
	Silvaner, feinherb, Qualitätswein
	Frischer, fruchtiger, harmonischer Sommerwein.
	2,90/5,60/17,40

	Rotwein
	Saint Laurent, trocken, Qualitätswein
	Feine Würzaromen, sehr gehaltvoll.
	3,30/6,50/19,30
	Cuvé, feinfruchtig, Qualitätswein
	Gehaltvoll mit angenehmer Restsüße
	3,40/6,70/20,50

	Roséwein
	Dornfelder Rosé, feinherb, Litersflasche, Qualitätswein
	Erdbeernoten. Leicht spritzig.
	2,90/5,60/21,50
	Sie wollen immer auf dem Laufenden bleiben?
	Folgen Sie uns gerne bei Instagram
	oder treten Sie unserer Whatsapp-Community bei!
	Beides ist ganz einfach über die folgenden QR-Codes möglich:
	Instagram
	WhatsApp-Community


	Schön, dass Sie bei uns zu Gast waren.  Wir freuen uns schon auf Ihren nächsten Besuch!


